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Tecnologia innovativa per 

produrre vaccini orali utilizzando 

microalghe transgeniche come 

vettore.
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Acquacoltura: una storia di successo



4



5

+ 30 

milioni 

ton
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Abbiamo problemi da affrontare…
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Perchè dobbiamo 

renderci indipendenti 

dalle materie prime di 

origine marina?

Perchè sono limitate.
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Non siamo soli - uno sforzo comune

• Molti progetti che coinvolgono

importanti istituzioni

• Progetti EU:

- RAFOA – €4m

- AquaMax – €16m

- ARRAINA – €8m 

• Supporto da istituzioni nazionali

RAFOA
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La conoscenza è la chiave

La nutrizione moderna riguarda i nutrienti 

digeribili, non specifiche materie prime
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Di cosa abbiamo bisogno?
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Elevato contenuto 

proteico 

Profilo aminoacidico 

bilanciato

Elevato contenuto in grasso

Livelli elevati di HUFA ω3

Nutrienti funzionali

Nessun fattore 

antinutrizionale

Contiene fosforo e altri 

minerali

Buona appetibilità

Farina di pesce
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Ricerca sulla farina di pesce

Fabbisogni nutrizionali

Caratterizzazione delle materie prime2000

Metà anni ‘90

Ricerche su digeribilità e metabolismoMetà anni 2000

MicroBalance2010

Zero farina di pesce

(FLX)
2016
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Fonte naturale di 

acidi grassi ω3 EPA 

e DHA

Sostiene accrescimento 

e salute dei pesci

Buona appetibilitàBuona digeribilità

Olio di pesce
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Ricerca sull’olio di pesce

Fonti lipidiche alternative

Bilanciamento degli acidi grassi2000

Metà anni ‘90

Altre componenti lipidiche2010

Fabbisogno di EPA & DHA2015

Nuove fonti EPA & DHA2017
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Sostituzione dell’olio di pesce

• Nuove fonti di EPA & DHA - oggi

• Farine di alghe (solo DHA)

• Olio di alghe (EPA & DHA)

• Nuove fonti di EPA & DHA - domani

• Oli vegetali GM
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Prevedere la composizione in acidi grassi dei pesci

Alimentazione
Proteine
Grassi
Energia
Profilo AA
Profilo AG   . . . 

Allevamento
Semina
Alimentazione
Manipolazioni
Pesca . . .

Ambiente
Temperatura
Ossigeno
Stagione
Latitudine . . . 

Modelli matematici:
Accrescimento, Conversione, Alimentazione, 
Mortalità, Consumo mangime, Distribuzione
taglie

Metabolismo acidi grassi
Allungamento, Saturazione, Ritenzione, 
Consumo

Profilo AG 
del pesce

C14:0
C16:0
C16:1n-7
C16:2n-6
C18:0
C18:1n-9
C18:1n-7
C18:2n-6
C18:3n-3
C18:4n-3
C20:1
C20:4n-6
C20:4n-3
C20:5n-3
C22:1
C22:5n-3
C22:6n-3
C24:1n-9
…
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20 anni fa... Ieri...

Farina di pesce

30%
90% 100%

Oggi...

AlternativeOlio di pesce
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Il futuro?
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