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ACQUACOLTURA EFOOD
TRADIZIONE e INNOVAZIONE
CHE FARE?

Intervento
Paola Salvador titolare di PIT Produttori Ittici
Trevigiani
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Origine ed evoluzione storica

dell’Acquacoltura: Storytelling

Paola Salvador rappresenta il frutto di una continuita generazionale
nata negli anni ’50, nei quali il nonno paterno, Bortolo Salvador,
decise di intraprendere nel settore dellPPacquacoltura.

Il “core business” dell’azienda di Paola e rappresentato
dall’allevamento e dalla trasformazione della trota, pesce d’acqua
dolce, risorsa di eccellenza dal punto di vista nutrizionale, la cui
sicurezza e salubrita viene tutelata in ogni fase del processo
produttivo.

Il fondatore


http://www.trotapiavesile.it/
http://www.trotapiavesile.it/

\_<>/-\"\ . .
asbaiizud Una Scelta Imprenditoriale

Ecosistema pu

gleneessatpniea

dell"Allevamen L D)

-, ——

La trota di risorgiva
Vigliorare [IHENESSENRE

st ¥ del pesce allevato
Trasformazione 7
Distribuzione ‘ Ne

Alimentazione e Sicurezza Alimentare

3



——

‘Q | S \J
. \ N

= ACQUACOLTURA = PESCA

*: NE 2 I \IPORTAZIONE 2015
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Dati: FAO 2016
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ASSOCIAZIONE
PISCICOLTORI

Prodotti Ittici — Produzione Acquacoltura 2015

NORD MEDITERRANEO
migliaia di tonnellate
64,2 44,5 55,4 112,1 234 %
SPAGNA FRANCIA ITALIA GRECIA TURCHIA &

WWW.api-online.it
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Prodotti Ittici
Il Consumo pro capite 2015

Dati: FAO 2016
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[mpianti a terra e a mare Impiant vallv TOTALE | VALORE-PLV
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(*) escluso il valore prodotto dal caviale

(**) saraghi, persico spigola, perisco trota, salmerino alpino, tinca, temolo, luccio, etc.

borazione dati: APl 2018
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AREE DI PRODUZIONE

ENORD MECENTRO mSUD

www.api-online.it
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Acquacoltura italiana 2016
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ADDETTI AL “SISTEMA %COLTURA”
Compreso l'indotto: >14.000

— —

PRODUZIONE

laborazione dati: AP| 2018

www.api-online.it
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Evoluzione dell’Acquacoltura Italiana
Opportunita Occupazionali

B elimina l'incertezza della presenza del prodotto sul mercato derivante
dal rischio meteorologico sulla pesca

B elimina la volatilita di prezzo derivante dal rischio meteorologico sulla
pesca

B presenta prezzi al consumo con bassissime oscillazioni nel tempo
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Acquacoltura e Sostenibilita

Ambientale : Ruolo di Sentinella Ambientale e di
preservazione di ambienti

Sociale: preserva posti di lavoro e “abitanti in molte aree
altrimenti “marginali” (es. vallicoltura, wetlands continentali,

aree montane)
Economico: mantenere reddito
Benessere (Welfare) : proprieta salutistiche




AQUAFARM Evoluzione dell’Acquacoltura ltaliana

del consumo di prodotti ittici.
-Nuovi modelli di consumo: consumatore sempre piu attento; pesce veicolo
di essenziali fattori nutrizionali e salutistici, in linea ai ritmi della vita
moderna.

Prodotti di acquacoltura:

-Garanzia di qualita e salubrita

‘Freschezza a costi accessibili

-Facilité di reperibilita
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Trasformiamo il pesce d’acquacoltura
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Il Pesce come ingrediente per Lavorazione in Atmosfera
preparati Controllata



Confezioniamo Il pesce
d’Acquacoltura \

w g

Prodotti che presentano il pesce fresco gia
lavato e spinato preparato in comode e facili
ricette e dall’utilizzo semplice e veloce.




| Nostri Prodotti d’Acquacoltura:

BELUGA
LSIBERIAN




o

~AQUAFARM

Paniere Trasformazione Trota
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LAVORAZIONE
EVISCERATO

g A
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LAVORAZIONE

ELABORATI

W Quantita lavorata FILETTO

Quantita lavorata
EVISCERATO

B Quantita lavorata INTERO

Quantita lavorata
ELABORATI




Acquacoltura in UE
# prodotti & mercati

Sul mercato Salmone [)rata e Spigol

i

Pesce intero 5-10% >90%

Filetto/porzionato 35- 40% <5%

Piatti pronti 15-20% <2%

Affumicato 30 -35% <2%

Resa Salmone Orata e Spigola

in Filetti 63% circa 45 %
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Acquacoltura e... Valorizzazione del Pesce e
suo Utilizzo come Ingrediente

Proprieta nutrizionali del pesce d'acquacoltura nazionale:
« Elevato tenore in proteine di alta qualita e digeribili

« Contenuto in ac.grassi insaturi (omega 3)

« Contenuto in oligoelementi
Consigliato per infanzia e gravidanza, terza eta in quanto:

« Azione positiva su sviluppo sistema nervoso
« Azione positiva su apparato cardiocircolatorio

» Elevata digeribilita o

EVVIVA FINALMENTE LA ETICHETTA NUTRIZIONALE




ROSTICINI DI FILETTO DI TROTA \

SALMONATA

Predarazione alimentare fresco a base di trota iridea
Ingredient:: filetto di TROTA iridea salmonata (38%) (Oncorhynchus
mykiss - allevato Italia), erba cipollina, spezie, piante
aromatiche, sale

PIT Produtori Ittici Trevigiani Soc. Agric. Cons. arl

Via Peschera 12, Istrana (TV)

Confezionato in atmosfera protettiva Non forare La confezione
CONSERVARE TRA 0°C E +4°C - CONSUMARE PREVIA COTTURA
Confezione non idonea alla cottura

_ Dichiarazione nutrizionale: valori medi per 100g di prodotto

(&)
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TRAGLIATA DI TROTA SALMONATA con
NOCI ed erba cipollina

Preparazione alimentare fresca a base di trota iridea
Ingredienti: filetto di TROTA iridea salmonata
[Oncorhynchus mykiss) 95% allevato Italia, NOCT (4%),
sale. erba cipollina, piante aromatiche.

PIT Produztori Ittici Trevigiani Soc. Agric. Cons. arl

Via Peschera 12, Istrana (TV)

CONFEZIONATD IN RTMOSFERA PROTETTIVA

CONSERVARE TRA 0°C E +4°C - CONSUMARE PREVIA COTTURA
Confeziont: non idonea alla cottura - dopo apertura consumare
subito

Dichiar szione nutrizionale: valori medi per 100g di prodotto
!E N - A 704K3/169Kcal




el Certificazione di Produzione e

Trasformazione

La Certificazione ¢ un MUST nell'lambito dell’Acquacoltura e sinonimo di salvaguardia
dell'ambiente e del benessere dei pesci, di sicurezza e di monitoraggio di tutti i processi
della produzione e della trasformazione

* FOS - Cartificazione cli Proclofiil cla Acgpucalivur Sestenisile

> AQUA - Agricoltura Amlpiente Qualit mardnio di qualita coneesse calla regione Friuli
Venezia Giulia AQUA "Agricoliura Amlbiente Qualita»

> ASC - Standard Aquacolture Stewardship Councils per il corretto funzionamento del
sistema di produzione e per dimostrare ai consumatori che i prodotti ittici
sono stati allevati in modo sostenibile

IFS - International Food Standard certificazione rivolta in particolare alla sicurezza e
igiene alimentare international

i ‘standards
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FRIEND OF THE SEA '
Sustainable Seafood

Food
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Pront| a Cuocere” Uno Sguardo Verso
il Futuro dei Millennials

Sicurezza alimentare

PrsCE

JACQUACOLTURA

Freschezza ITALIANO

*Equilibrio calorico

La velocita di preparazione

La soddisfazione del palato

VI

eConoscenza delle caratteristiche
organolettiche e nutrizionali
Tracciabilita

Tutti i nostri prodotti soddisfano le

“norme UE”"




J.\:IYY Pronti a Cuocere” Uno Squardo Verso
il Futuro dei Millennials

*Prodotti locali (Km 0)

Il rispetto di un budget spesa PESCE

JACQUACOLTURA

prederminato. ITALIANO

‘Essendo venduto gia filettato e

trasformato, cioe pronto per il

consumo, ha per il cliente finale

VI

una resa del 100% (zero scarti)

Tutti i nostri prodotti soddisfano le

“norme UE”"
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il Futuro dei Millennials A

Sviluppare una gamma di nuovi prodotti innovativi:

= Prodotti per infanzia e adolescenza: fishburger, pannati,
polpette, street - food )

= Packaging poco impaittante e somministrazione moderna

= Shelf-life prolungata ... Atmosfera Modificata con
emissione controllata e continuativa di CO2 allinterno del

packaging)
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Ristorazione Scolastica .... Le
Nuove Generazioni da Educare
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9.2 billion by 2050
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Alessandro Lovatelli, Aquaculture Officer, FAO United Nations www.pianeta-acqua.com
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Alessandro Lovatelli, Aquaculture Officer, FAO United Nations www.pianeta-acqua.com




e VAY.\:1YY | 5 Ristorazione Scolastica Punti

di Forza
I’ ACQUACOLTURA E LA SCUOLA

DA ATTIVITA’ PRODUTTIVA A NECESSITA’ SOCIALE
OBIETTIVI: Far mangiare pesce 2 volte la settimana.

attraverso:

- educazione alimentare a

- formazione! ejvisitajallevamenti o dove'avviene la produzione
- formazione'ai genitoril (culturale; nutrizionale, €cc.)

27
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Il rapporto con le Scuole L’opinione delle
mamme

 Ifigli delle nostre intervistate mangiano in media
o 2volte asettimanail pesce.

Pae® R {l“‘J' * Le mamme considerano decisamente importante la
' ‘ R 7 | presenza del pesce all'interno dei menu delle
. : mense scolastiche e ben il 73 % ritiene, I’attuale
proposizione di pesce, adeguata alle esigenze
nutrizionali dei propri figli.
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Le intervistate hanno buona conoscenza sulla provenienza del q .
pesce che si trova in commercio (solo il 36% di origine italiana) e

considerano il pesce italiano dotato di maggiore qualita
(82% delle intervistate).

.‘\

i 28 '




A
—AQUAFARM

Il Rapporto con le Scuole
'opinione delle mamme

A

Art

| TAGLI DI PESCE PIU" ADATTI
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Il Rapporto con le Scuole Lopinione delle mamm
IL PESCE DIACQUACOLTURA |

\

MENO ESPOSTO

ALL'INQUINAMENTO DELLE
ACQUE

(63% del campione)

PIU’ GARANTITO
E CONTROLLATO
(62% del campione)

[
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' UNA SOSTANZIALE DIFFERENZATRA

PREZZO E IL VALORE DI UN PRODOTTO:
IL PREZZO E’ QUELLO CHE PAGHI,

IL VALORE E’ QUELLO CHE

OTTIENI

Warren Buff

et
acciamo Valere i Pesci di Acquacoltura :“’"
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Paola Salvador




