
ACQUACOLTURA E FOOD
TRADIZIONE E INNOVAZIONE

CHE FARE?

Intervento
Paola Salvador titolare di PIT Produttori Ittici 

Trevigiani
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Paola Salvador rappresenta il frutto di una continuità generazionale 

nata negli anni ’50, nei quali il nonno paterno, Bortolo Salvador, 

decise di intraprendere nel settore dell’acquacoltura.

Il “core business” dell’azienda di Paola è rappresentato 

dall’allevamento e dalla trasformazione della trota, pesce d’acqua 

dolce, risorsa di eccellenza dal punto di vista nutrizionale, la cui 

sicurezza e salubrità viene tutelata in ogni fase del processo 

produttivo.

19/02/2018
Il fondatore

Gli esordi
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19/02/2018 CIBUS TEC

Ecosistema pulito

Igiene e Salubrità 

dell’Allevamento

La trota di risorgiva

Migliorare il benessere 

del pesce allevato

Salute e benessere Alimentazione e Sicurezza Alimentare

Rintracciabilità 
Produzione 
Trasformazione 

Distribuzione
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Prodotti Ittici
Approvvigionamento 2015
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75%
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CINA

ACQUACOLTURA PESCA

PRODUZIONE 2015

47.000.000 ton

IMPORTAZIONE 2015

>75 % prodotto ittico

Dati: FAO 2016
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Prodotti Ittici
Il Consumo pro capite 2015

www.api -onl ine . i t

Dati: FAO 2016
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Acquacoltura italiana 2016
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Elaborazione dati: API 2018
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Acquacoltura italiana 2016
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Elaborazione dati: API 2018
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Acquacoltura italiana 2016
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ALLEVAMENTI

> 750 siti produttivi (compresi molluschi) a 

terra, mare, valli, laghi salmastri

ADDETTI AL “SISTEMA ACQUACOLTURA”

Compreso l’indotto: >14.000

PRODUZIONE

> 59.800 t

P.L.V.

> 278 milioni di euro

Elaborazione dati: API 2018
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Evoluzione dell’Acquacoltura Italiana
à
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Acquacoltura e Sostenibilità

• Ambientale : Ruolo di Sentinella Ambientale e di

preservazione di ambienti

• Sociale: preserva posti di lavoro e “abitanti in molte aree

altrimenti “marginali” (es. vallicoltura, wetlands continentali,

aree montane)

• Economico: mantenere reddito

• Benessere (Welfare) : proprietà salutistiche
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Trasformiamo il pesce d’acquacoltura
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Laboratorio di trasformazioneLaboratorio di trasformazione

Il Pesce come ingrediente per 
preparati

Lavorazione in Atmosfera 
Controllata
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Confezioniamo il pesce 
d’Acquacoltura
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Prodotti che presentano il pesce fresco già 
lavato e spinato preparato in comode e facili 
ricette e dall’utilizzo semplice e veloce.
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I Nostri Prodotti d’Acquacoltura:
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Paniere Trasformazione Trota
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LAVORAZIONE LAVORAZIONE LAVORAZIONE LAVORAZIONE

FILETTO EVISCERATO INTERO ELABORATI 
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Acquacoltura in UE 
≠ prodotti & mercati 
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Sul mercato Salmone Orata e  Spigola 

Pesce intero 5-10% > 90%

Filetto/porzionato 35- 40% < 5%

Piatti pronti 15 – 20% < 2%

Affumicato 30 – 35% < 2%

Resa  Salmone Orata e  Spigola 

in Filetti 63% circa 45 % 

Dati 2015



Acquacoltura è… Valorizzazione del Pesce e 
suo Utilizzo come Ingrediente 

Proprietà nutrizionali del pesce d'acquacoltura nazionale:

• Elevato tenore in proteine di alta qualità e digeribili

• Contenuto in ac.grassi insaturi (omega 3)

• Contenuto in oligoelementi

Consigliato per  infanzia e gravidanza, terza età in quanto:

• Azione positiva su sviluppo sistema nervoso

• Azione positiva su apparato cardiocircolatorio

• Elevata digeribilità

EVVIVA FINALMENTE LA ETICHETTA NUTRIZIONALE
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Etichetta Nutrizionale
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Certificazione di Produzione e 
Trasformazione

•

•

•
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La Certificazione è un MUST nell’ambito dell’Acquacoltura è sinonimo di salvaguardia
dell’ambiente e del benessere dei pesci, di sicurezza e di monitoraggio di tutti i processi
della produzione e della trasformazione
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•Sicurezza alimentare

•Alta qualità

•Freschezza

•Equilibrio calorico

•La velocità di preparazione

•La soddisfazione del palato

•Conoscenza delle caratteristiche   

organolettiche e nutrizionali

•Tracciabilità

Tutti i nostri prodotti soddisfano le 

“norme UE”
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•Prodotti locali (Km 0)

•Il rispetto di un budget spesa 

prederminato.

•Essendo venduto già filettato e 

trasformato, cioè pronto per il 

consumo, ha per il cliente finale 

una resa del 100% (zero scarti) 

Tutti i nostri prodotti soddisfano le 

“norme UE”
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Sviluppare una gamma di nuovi prodotti innovativi:

Prodotti per infanzia e adolescenza: fishburger, pannati, 

polpette, street - food )

Packaging poco impattante e somministrazione moderna 

Shelf-life prolungata … Atmosfera Modificata con 

emissione controllata e continuativa di CO2 all'interno del 

packaging)  
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Elaborazione dati: API 2016
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Elaborazione dati: API 2016



L’ ACQUACOLTURA E LA SCUOLA

DA ATTIVITA’ PRODUTTIVA             A          NECESSITA’ SOCIALE
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’

•

•

•

’ ù
’

Le intervistate hanno buona conoscenza sulla provenienza del 

pesce che si trova in commercio (solo il 36% di origine italiana) e

considerano il pesce italiano dotato di maggiore qualità
(82% delle intervistate).
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Il Rapporto con le Scuole 
L’opinione delle mamme

I TAGLI DI PESCE PIU’ ADATTI
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Il Rapporto con le Scuole L’opinione delle mamme

MENO ESPOSTO 

ALL’INQUINAMENTO DELLE 
ACQUE 

(63% del campione)

PIU’ GARANTITO 

E CONTROLLATO

(62% del campione)

IL PESCE DI ACQUACOLTURA
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C’E’ UNA SOSTANZIALE DIFFERENZA TRA IL 

PREZZO E IL VALORE DI UN PRODOTTO: 

IL PREZZO E’ QUELLO CHE PAGHI, 

IL VALORE E’ QUELLO CHE 

OTTIENI
Warren Buffet

Facciamo Valere i Pesci di Acquacoltura
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TUTTI INSIEME PER CAMBIARE
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GRAZIE PER L’ATTENZIONE



Paola Salvador

19/02/2018 Aquafarm 16 febbraio 2018 33


