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Trova la differenza..  

Acquacoltura 



Trova la differenza.. P. Ittici e Carne 
Impatto ambientale a confronto 

Acquacoltura 



Trova la differenza..  P. Ittici vs Carne 
Indice di conversione dell’alimento 

Acquacoltura 



Trova la differenza..  P. Ittici vs Carne 
Consumo energetico (Carbon footprint) 

Acquacoltura 

WWF (Farmed fish) 



Trova la differenza.. P. Ittici vs Carne 
Consumo idrico (Water footprint) 

Acquacoltura 

2012, waterfootprint.org 
(Cl per proteine equivalenti) 



Trova la differenza.. P. Ittici vs Carne 
Consumo di territorio 

Acquacoltura 



Trova la differenza.. P. Ittici vs Carne 
Benessere animale (percepito) 

Acquacoltura 

Veg-ea.com 



Trova la differenza..  
Prodotti Ittici vs Carne 

Acquacoltura 

Minore consumo di alimento 
 
Minore consumo energetico 
 
Minore consumo idrico 
 
Minore consumo di territorio 
 
Migliore benessere animale percepito 



Trova la differenza.. Pescato e Allevato 
Impatto ambientale a confronto 

Acquacoltura 



Impatti potenziali della pesca 

Certificazioni di sostenibilità dei prodotti ittici 
Descrizione dei principali schemi. Guida alla 

scelta aziendale 
Paolo Bray – 11/04/2015 

 

Target Stock 

Impatto sull’habitat 

Prese accidentali 



  Impatti potenziali dell’acquacoltura 

Impatto 
sull’habitat 

Fughe di pesce 

Inquinamento 

Impatto produzione 
alimento 



Produzione da Pesca e da Acquacoltura 

Acquacoltura 



  Sovrasfruttamento degli stock 

Sovrapescato 

Pienamente sfruttato 

Sottopescato 



  
Alcune specie Ittiche in pericolo 

Il ruolo dell’acquacoltura 



Riduzione utilizzo antibiotici 

Acquacoltura 



Riduzione utilizzo alimenti 

Acquacoltura 



Trova la differenza.. 

Acquacoltura 

Improvements in environmental impact reduction 

Scotland – Atlantic Salmon Trust 



Trova la differenza..  
Prodotti Ittici Allevati vs Pescati 

Acquacoltura 

-Produzione a ciclo chiuso: 
Non impatta l’ecosistema marino 
Non impatta habitat / fondale 
Non genera prese accidentali 

 

-Rapida capacità riduzione impatto: 
Antibiotici 
Fughe di pesce 
Alimenti 
 

-Può contribuire al ripopolamento 
-Riduce la pressione sugli stock ittici 



Trova la differenza.. 
La certificazione di sostenibilità 

Acquacoltura 



  
Interesse produttore / consumatore 
per una produzione ittica sostenibile 

«E’ nell’interesse 
dell’industria 
assicurare le 
risorse ittiche per 
il futuro» 

Il valore dei prodotti 
ittici certificati nel 
mondo cresce circa 
0,5% all’anno. (14%; 
11,5 miliardi di $) 
(Guardian) 



  Quale certificazione? 

1. Accreditata da Ente Accreditamento 
Nazionale 
 

2. Audit indipendenti svolti da enti di 
certificazione di terza parte 
 

3. Messaggio facilmente comprensibile 
dal consumatore 
 

4. Stesso logo per acquacoltura e pesca 
 

5. Costo accessibile anche per piccoli 
produttori 



  Friend of the Sea 

Certificazione di prodotti  
da pesca ed acquacoltura sostenibile 

 
Pesca 

Acquacoltura 

Industriale 

In mare / Offshore A terra 

Artigianale 
AUDIT 



  FOS Accreditamento / Certificazione 
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Criteri di certificazione PESCA 

Stock Target non Sovrasfruttato  

Nessuna presa accidentale di specie nella lista IUCN (Vuln +) 
 

Impatto sul fondale negligibile 

Metodo di Pesca selettivo (Max  8% scarti) 
 

Conformità alla normativa (TAC, no IUU, ecc)  
 

Responsabilità sociale 

 

Efficienza energetica 
 



 

 

 

Criteri di certificazione ACQUACOLTURA 

 
 
 

 
 
 

No impatto su habitat critici 

Riduzione fughe di pesce  
 

No uso ormoni della crescita, No pitture 
antifouling 

Mangimi approvati FOS 
 

Gestione e controllo energia, acqua, rifiuti 
 

Responsabilità Sociale 

 

Efficienza energetica 
 



  
Friend of the Sea 
600 Aziende, 60 Nazioni, 70 Specie, 55 Flotte 
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  Alcuni dei prodotti certificati in Italia  



  
ITALIA 

Flotte ed Acquacolture certificate FOS 



 

 

 

FOS Media presence 

 
12 issues in 2012/3 

 

 

http://www.time.com/time/


 

 

 

Promozione dei prodotti certificati - TV 

 

06 Tonni Adulti FOS 15sec.mp4
Vitempo Ecomega 3.mp4


 

 

 

Promozione nei punti vendita e GDO 

Megamark 

(2015) 

 

Puglia 



 

 

 Hong Kong 

Promozione nei punti vendita e GDO 



 

 

 

UK 

Promozione nei punti vendita e GDO 



 

 

 

Marketing – Fiere ed eventi 

 



 

 

 

Marketing – Incontri One to ONe 

 

FOS_Venezia_Nov_2013_2_1080p.mp4


 

 

 

Marketing – Incontri One to ONe 

 



 

 

 

Sensibilizzazione nelle scuole 

 

Fos_Biella_beta2.mp4


  
Mobile App 

Ristoranti con prodotti Friend of the Sea 

Un ristorante ed un ambiente gastronomico dove la genuinità è 
l'unico vero fondamento del gusto. Il concept del locale “VIVO” 
è fatto per tener conto di una . 
 

Ristorante Vivo 
 Loc. La Torba 
SS Aurelia km 134 + 300 



Grazie! 
 

Paolo Bray – paolobray@friendofthesea.org 
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