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Show-Cooking, degustazioni,
momenti di formazione per adulti e bambini,
diretta streaming in collegamento dalla Fiera

Dal 24 al 28 maggio
Piazza XX Settembre
PORDENONE

Giorni feriali dalle 9:00;alle 20:30
Sabato 28 maggio dalle 9:00 alle 13:00

Il mondo di AquaFarm
coinvolge tutta la citta!

INGRESSO LIBERO

MAIN SPONSOR
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INFO POINT NEW GENERATION - Acquacoltura Italiana

AquaFarm coinvolge Pordenone! Laboratori ludico-didattici alla scoperta dei pesci e molluschi
dell'acquacoltura italiana, per acquisire una consapevolezza alimentare

In Piazza XX Settembre sara disponibile un info point con materiale fin da piccoli

informativo e gadget legati al mondo dell'acquacoltura.
25/26/27 maggio

Visita la tendostruttura per tutti gli approfondimenti su questi temi Dalle 9.00 alle 12.00

e partecipa ai tanti appuntamenti previsti in queste giornate. Laboratori ludico ricreativi per bambini
“Alla scoperta dell'acquacoltura”

SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE - INGRESSO LIBERO In collaborazione con Maravee Animazione W%VE@ ae
e API - Associazione Piscicoltori Italiani AR 3 ASSOCIAZION: >
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Un viaggio fra i prodotti dell'acquacoltura Italiana: B
Lo chef Cristian Fraresso proporra alcune ricette pensate per valorizzare
i prodotti di acquacoltura

Martedi 24 maggio 2022

ore 18.30

Anguilla laccata al miele, sedano rapa, barbabietola, frutti rossi e chips
al cardamomo

Mercoledi 25 maggio 2022
ore 18.30
Risotto carnaroli all'estratto di finocchio, cedro e storione

Giovedi 26 maggio 2022

ore 18.30

Vellutata di radici amare e fumetto di trota con trota iridea e riduzione
di carpione

Venerdi 27 maggio 2022

ore 18.30

Spaghetto di Gragnano mantecato nella bisque di trota, concasse di trota
e le sue uova

Sabato 28 maggio 2022
ore 12.00
Filetto di salmerino, asparagi bianchi e erba cipollina

..altermine di ogni show cooking: frittura da passeggio con polpettine
di trota e storione accompagnate da verdure in tempura e maionese al
lime e camomilla.

In collaborazione con Le Troi Chef Catering i@; LE TROI GHEF
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